Lunchyerechten

12:00 - 15:00

Eggs Florentine 13
Getoaste brioche, spinazie, Hollandaise

Eggs Benedict 14
Getoaste brioche, boerenham, Hollandaise

Eggs Royale 15
Getoaste brioche, gerookte zalm, Hollandaise

Toast Cannibale 16
Getoaste zuurdesem, pittige tartaar, tafelzuur

Toast pastrami 17
Getoaste zuurdesem, pastrami, oude kaas, mosterd

Toast gerookte zalm 16
Getoaste zuurdesem, gerookte zalm, roomkaas, komkommer

Toast Pata Negra 17
Getoaste zuurdesem, Pata Negra, burrata, tomaat

Salade panzanella 16
Romaine, oude kaas, tomaat, paprika, basilicum

Salade tonijn 18
Tataki van tonijn, romaine, tomaat, ei

Chef's Lunchmenu

3 gangen 46




Voor- en tussengerechten

Steak tartaar 16
Eidooier, bloemkool, miso
Supplement 10 gram kaviaar +15

Brioche krab 21
Krab, avocado, jalapefio
Supplement 10 gram kaviaar +15

Gelakt buikspek 19

Gerookte paling, XO saus

Mousse van eekhoorntjesbrood 14
Knolselderij, maggiplant

Terrine van ganzenlever 21
Ganzenlever, pekelvlees, vijgencompote

Schuimige kreeftensoep 16
Hollandse garnalen, dragon, créeme fraiche

Gemarineerde prei 13
Mojo rojo, zwarte knoflook, gerookte amandel

Hoofdgerechten

Iberico wang 28
Witlof, ui, jus Périgord

Gnocchi 22
Paddenstoelen, gepocheerd ei

Scholfilet 25
Witte bonen, ‘nduja beurre blanc

Dorade royal 27
Romige prei, spinazie, sauce Grenobloise

Bloemkool 21
Straciatella, oude kaas, truffel

Bijgerechten

Verse friet met mayonaise 6
Groene salade met oude kaas 5
Brood met gezouten boter 6

Romige spinazie met ei, Hollandaise en chili 6




Steak frites

Wordt geserveerd met verse friet en groene salade

Steak tartaar

Klassiek 25
Eidooier, bloemkool, miso 29
Supplement 10 gram kaviaar +15

Biefstuk 25
Entrecote 29
Cote de Boeuf (1kg.) 95
Voor 2-3 personen

Minimale bereidingstijd 40 minuten

Steaks worden geserveerd met naar keuze:
Pepersaus
Béarnaise
Beurre maison

Supplement gebakken eendenlever 12

Nagerechten

Kaasselectie 16
Van Fromagerie Bon

Abrikozencake 13
Honingkaramel, abrikoos, vanille-ijs

Créme van witte chocola 12
Peer, boerenjongens, perensorbet

Amarene kersen 11
Meringue, kersencrémeux, amandelijs

Bonbon per stuk 1,75

Madeleine per stuk 2,5




